RESTAURAC]JA
BASTION

MENU

RESTAURACJA BASTION
UL. GRANICZNA 15, 66-470 KOSTRZYN NAD ODRA

TEL: 95 752 59 70 KOM. 663 292 766
e-mail: biuro@hotel-bastion.pl




RESTAURACJA
A

BASTION

SPRAWDZ NASZE MENU ON-LINE

Zeskanuj kod QR za pomocag aparatu w swoim
telefonie i zapoznaj sie z naszym menu w wersji online.

Dostepne menu dla dzieci
Smaczne, kolorowe i dopasowane do najmtodszych.
Popros obstuge!

. . LN IT
Children's menu available “j
Kindermentu verfugbar %

@ Skorzystaj z darmowej sieci Wi-Fi dostepnej w
~ haszej restauracji - wygodnie i bez ograniczen
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SNIADANIA
BREAKFAST
FRUHSTUCKSBUFFET

Sniadanie w formie bufetu szwedzkiego
codziennie w godzinach 06:00 - 10:00

Polecamy: wedliny, sery zotte i plesniowe, twarozki, satatki,
owoce i warzywa sezonowe, ptatki sniadaniowe, jogurty, mleko,
dzemy, miéd, masto, rézne rodzaje pieczywa.

Dania ciepte: jajecznica, boczek, kietbaski i parowki.
Napoje: kawa, herbata, woda mineralna z cytryng, soki owocowe.

Breakfast buffet — served daily from 06:00 to 10:00

We recommend: cold cuts, yellow and blue cheeses, cottage
cheese, salads, seasonal fruits and vegetables, breakfast cereals,
yoghurts, milk, jams, honey, butter, various types of bread.

Warm dishes: scrambled eggs, bacon, sausages and frankfurters.
Drinks: coffee, tea, mineral water with lemon, fruit juices.

Friihstiicksbiifett — taglich von 06:00 bis 10:00 Uhr.

Wir empfehlen: Aufschnitt, verschiedene Kasesorten (auch
Blauschimmelkdse), Quark, Salate, saisonales Obst und Gemiise, |
Frihstiicksflocken und Musli, Joghurts, Milch, Marmelade, Honig, ¥

Butter, verschiedene Brotsorten.

Warme Gerichte: Riihrei, Bacon, Wiirstchen und Frankfurter.

Getranke: Kaffee, Tee, Mineralwasser mit Zitrone, Fruchtsdfte,,
Fruchtsafte

Cena: 42 zl / Price: 42 z1 / Preis: 42 z}

Nalesniki / Pancakes / Pfannkuchen: 24 z — 3 szt. (pcs.)
(ser lub dzem / with cottage cheese or jam / mit Quark oder Marmelade)
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PRZYSTAWKI
STARTERS
VORSPEISEN

Carpaccio di Manzo

Cienko krojone plastry poledwicy wolowej z
dodatkiem oliwy i startego parmezanu

Thinly sliced beef tenderloin with olive oil and grated
Parmesan cheese

Diinn geschnittenes Rinderfilet mit Olivendl und
geriebenem Parmesankése

Tatar z poledwicy wolowej
Steak tartare
Tatar vom Rinderfilet

Krewetki Tygrysie z sosem
prowansalskim z odrobing czosnku

Tiger prawns with Provencal sauce and a hint of garlic
Tigergarnelen in Provenzalischer Soffe mit Knoblauch

Krazki cebulowe z sosem czosnkowym
Onion rings with garlic sauce
Zwiebelringe mit Knoblauchsofe

Patera serow
Cheese platter
Késeplatte

Smazony Camembrt z sosem owocowym
Fried Camembert with fruit sauce
Gebratener Camembert mit FruchtsolSe

Sledz z cebula i ogérkiem w oleju

Herring with onion and cucumber in oil
Hering mit Zwiebeln und Gurken in Ol

63 zi
200g

48 zi
200g

72 71
225g

25zt
250g

36 zi
200g

30 zi
200g

15 zt
125g
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ZUPY
SOUPS
SUPPEN

Zupa dnia 16 zt
Soup of the day 300g
Tagessuppe
Zurek 22 7}
Polish sour rye soup 300g
Sauerteigsuppe
Zupa gulaszowa 29 7}
Goulash soup 300g
Gulaschsuppe

Zupa czosnkowa z grzanka i serem 25 z}
Garlic soup with crouton and cheese 300g

Knoblauchsuppe mit Crouton und Kase

Solianka domowa 19 z1
Eastern-style sour soup 300g

Hausgemachte Soljanka

Flaki wolowe 26 zt
Beef tripe soup 300g
Kuttelsuppe

Zupa kurkowa z kurkowym

nalesnikiem 200
Chanterelle soup with chanterelle pancakes g
Pfifferlingssuppe mit Pfifferlingspfannkuchen

Zupa borowikowa 29 zl
Wild Mushroom soup 300g
Steinpilzsuppe

Rosol z kluskami kladzionymi 19 71
Chicken soup with homemade noodles 300g

Hihnerbriihe mit handgemachten Klofchen
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SALATKI
SALADS
SALATE
Salatka ze Swiezych warzyw
_ g : 19 zt
z sosem vinaigrette lub jogurtowym 200g

Fresh vegetable salad with vinaigrette or yogurt dressing
Salat aus frischem Gemiise mit Vinaigrette oder

Joghurtsauce
Salatka Grecka 28 zt
pomidor, ogorek, cebula, papryka, oliwki zielone i 300g

czarne, ser Feta

Greek Salad: tomato, cucumber, onion, bell pepper,
green and black olives, Feta cheese

Griechischer Salat: Tomate, Gurke, Zwiebel, Paprika,
griine und schwarze Oliven, Fetakdse

Salatka z chrupigcym kurczakiem 40 z}
Crispy chicken salad 300¢g
Salat mit knusprigem Hahnchen

Salatka z grillowanym lososiem 48 7}

Grilled salmon salad 300g
Gegrillter Lachs auf Salat

Salatka Cezar z kurczakiem 44 7}
Caesar salad with chicken 300g
Caesar Salat mit Hihnchen

Carpaccio buraka z serem i orzechami 38 z1
Beetroot carpaccio with cheese and nuts 300g

Rote-Bete-Carpaccio mit Kase und Niissen
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DANIA Z DROBIU
POULTRY DISHES
GEFLUGELGERICHTE

Ryflowany filet z kurczaka 20 zt

Grilled chicken fillet 160g
Gegrillte Hahnchenbrust

Devolay z maslem 25 zi

Chicken Devolay with herb butter 200g
Gefiilltes Hahnchenfilet (Devolay) mit Butter

Tradycyjna kaczka z jablkami 72 7}
Traditional duck with apples 6508
Traditionelle Ente mit Apfeln

(1/2 kaczki) / (half duck) / (2 Ente )

Skwierczgca watrobka drobiowa
podawana na goracym pélmisku 29 zi
Sizzling poultry liver served on a hot platter 250l

Zischende Gefliigelleber auf heier Platte serviert

Roladka z piersi indyka
nadziewana szpinakiem i oliwka, 99 71
Z SOSem Serowym 200g

Turkey breast roulade stuffed with spinach and
olives, served with cheese sauce

Zarte Putenbrustroulade mit Spinat und Oliven,
dazu KésesolSe
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DANIA Z WIEPRZOWINY
PORK DISHES
SCHWEINEGERICHTE

Soczysty stek ze schabu z koscig

Juicy pork loin steak with bone 68 zi
Saftiges Schweinekotelett mit Knochen ~ 350-400g
sezonowany na sucho 4 do 8 tygodni

Dry aging from 4 to 8 weeks
4-8 Wochen trocken gereift

Kotlet Szwajcarski / Breaded Swiss 26 7}
Panierowany schab nadziewany zéttym serem 200g
Breaded Swiss-style pork loin stuffed with cheese

Schnitzel nach Schweizer Art — gefiillt mit Kase

Sznycel wieprzowy 22 7}
Pork Schnitzel 180g
Schweineschnitzel

Cygaro Szewca / “Shoemaker Pork” 32 z}

200g

Schab faszerowany boczkiem i serem Feta, z sosem
chrzanowo koperkowym

"Shoemaker Pork" — pork loin stuffed with bacon and feta
cheese, served with dill-horseradish sauce

Schweinsriicken gefiillt mit Schinkenspeck und Feta, serviert
mit Meerrettich - Dillsosse
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DANIA Z WIEPRZOWINY
PORK DISHES
SCHWEINEGERICHTE

Pieczen z karkowki z sosem 48 71
mysliwskim 300g
Roast pork with hunter sauce

Schweinebraten mit Jagersolie

Soczysta poledwiczka z grilla 42 7}
z sosem z zielonego pieprzu 2250

Juicy grilled pork tenderloin with green
pepper sauce
Saftiges Schweinefilet vom Grill mit griiner

Pfeffersolie
Golonka po bawarsku z sosem 18 zt
piwnym z jarzynami 100g

Bavarian knuckle of pork with beer sauce

and vegetables

Eisbein nach Bayerischer Art, mit Biersoffe und Gemiise
(wg wagi) / (by weight) / (nach Gewicht)

Bigos z kiszonej kapusty 22 7}
(w sezonie rowniez bigos z mlodej kapusty) 300g
Bigos — traditional Polish stew with sauerkraut

(in season with young cabbage)

Bigos mit Sauerkraut (in Saison ebenfalls

bigos aus jungem Kohl)

Placek po \:w;gi{,fr;-slm podawany z 57 71
salatkg ze swiezych warzyw 450g

Hungarian-style potato pancake with pork
goulash, served with fresh vegetable salad
Kartoffelpuffer mit Schweinegulasch, serviert
mit Salat aus frischem Gemiise
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DANIA Z WOLOWINY
BEEF DISHES
RINDGERICHTEE

Rumsztyk z pieczarkami 44 71

Grilled rump steak served with sautéed mushrooms 300g
Rumpsteak mit gebratenen Champignons

Placki po diabelsku 68 zt

placki ziemniaczane z gulaszem z wolowiny 450g

przyrzgdzonym na ostro, podawane z satatkg ze Swiezych
warzyw

The Devil's pancakes — potato pancakes with spicy beef
goulash, served with fresh vegetable salad
Kartoffelpuffer mit scharfem Rindergulasch und frischem
Gemiisesalat

Stek z poledwicy wolowej,
z maselkiem czosnkowym i krazkami 88 zi
cebulowymi 2508

Beef tenderloin steak with garlic butter and onion rings
Rinderfiletsteak mit Knoblauchbutter und Zwiebelringen

Roladki z poledwicy wolowej

nadziewane borowikami z sosem 88 zi
pieczeniowym 250g
Beef tenderloin roulades stuffed with wild mushrooms, served

with gravy

Rinderfilet-Rouladen mit Steinpilzfiillung, dazu Dunkelsolte
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DANIA MACZNE
FLOUR DISHES
MEHLGERICHTE

Pierogi ruskie ze zlocista cebula

e, o 34 zi
lub wiejskg Smietang 300g
Russian-style dumplings filled with potato and
cottage cheese, served with golden onion or sour
cream
Russische Piroggen mit Kartoffel-Quark-Fiillung,
serviert mit gebratener Zwiebel oder Sauerrahm
Pierogi z kapusta i grzybami, 34 71
ze zlocist z

e zlocistg cebula 300g

Cabbage and mushrooms dumplings with
golden fried onions

Piroggen mit Sauerkraut und Pilzen, serviert
mit gebratener Zwiebel

Pierogi z miesem ze zlocista cebulg 38 zt

Meat dumplings with golden fried onion 300g
Piroggen mit Fleischfiillung, serviert mit
gebratener Zwiebel
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DANIA Z MAKARONEM
PASTA DISHES
NUDELGERICHTE

Spaghetti a la Carbonara 36 zi

Klasyczny makaron wloski z chrupiacym boczkiem, g

zottkiem, parmezanem i Swiezo mielonym pieprzem
Classic Italian pasta with crispy bacon, egg yolk, Parmesan
cheese and freshly ground black pepper

Klassische italienische Pasta mit knusprigem Speck, Eigelb,
Parmesan und frisch gemahlenem schwarzen Pfeffer

Tagliatelle Bolognese z poledwica wolowa 48 zi
350¢g

Wstgzki makaronu w aromatycznym sosie pomidorowym z

delikatng poledwica wolowq i swiezymi ziolami

Tagliatelle in a rich tomato sauce with tender beef

tenderloin and fresh herbs

Tagliatelle in aromatischer TomatensofSe mit zartem

Rinderfilet und frischen Krdutern

Tagliatelle z kurkami 48 71

Makaron tagliatelle w aksamitnym sosie Smietanowym z 350g
lesnymi kurkami i Swiezg natka pietruszki

Tagliatelle in a creamy sauce with forest chanterelles and fresh

parsley

Tagliatelle in cremiger SoBe mit Waldpfifferlingen und frischer
Petersilie
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RYBY
FISH
FISCHGERICHTE

Pstrag z grilla 18 zt
Grilled trout / Forelle vom Grill 100g
(wg wagi) / (by weight) / (nach Gewicht)

¥ .osos sauté 24 7}
Salmon sauté / Lachs sautiert 100g
(wg wagi) / (by weight) / (nach Gewicht)

Smazona sola 23 7}
Fried sole / Gebratene Seezunge 100g
(wg wagi) / (by weight) / (nach Gewicht)

Sandacz sauté 26 7}
Zander sauté / Zander sautiert 100g
(wg wagi) / (by weight) / (nach Gewicht)

Filet z dorsza 24 7}

Cod fillet / Dorschfilet 100g
(wg wagi) / (by weight) / (nach Gewicht)

Halibut saute 26 z}

Halibut sauté / Heilbutt sautiert 100g
(wg wagi) / (by weight) / (nach Gewicht)




RESTAURACJA

]
BASTION
DODATKI
EXTRAS
ZUTATEN
Ziemniaki z koperkiem 6 zt
Pistitoes wwith dill £ Kartaffeln e Dill agle
Pieczone ziemniaki 9 71
Baked potatoes / Bratkartoffeln 250g
Frytki 11z
French fries / Pommes Frites 200g
Rozetki ziemniaczane 12 7}
Potato Rosettes / Kartoffelrosetten 2004
Ryz 10 zi
200g
Rice / Reis
Kluski slaskie lzgoz}
Silesian dumplings / Schlesische Klosse 3
Pieczywo 3 7}
100g
Bread / Brotchen und Brot
Tosty 4 7}
Toast 40g
Maslo czosnkowo-ziolowe 6 zt
25g

Garlic & herb butter / Knoblauchbutter
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SUROWKI
SIDE SALADS
BEILAGENSALATE

Mizeria ze Smietang 10 zt

Cucumber salad with sour cream 175g
Gurkensalat mit saurer Sahne

Tradycyjna kapusta zasmazana z

8 g 16 zt
boczkiem i cebula 200g
Traditional braised cabbage with bacon and onion
Traditionell geschmortes Weillkraut mit Zwiebeln
und Speck
Fasolka szparagowa z mastem 16 z}
Green beans with butter 200g
Griine Bohnen mit Butter
Warzywa gotowane z maslem 15 71
Steamed vegetables with butter 200g
Gedampftes Gemiise mit Butter
Surowka z bialej kapusty 8 z}
Coleslaw 125g
Weillkrautsalat
Buraczki 6 z}
Beetroot salad 125g

Rote-Bete-Salat
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DESERY
DESSERTS
DESSERTS

Wypieki wlasne Szefa Kuchni

Chef's pastries
Hausgemachtes Gebdck vom Kiichenchef

Jablecznik podawany na cieplo z sosem
waniliowym

Apple pie served warm with vanilla sauce
Warmer Apfelkuchen, serviert mit VanillesoRRe

Owaoce tropikalne z lodami i bita Smietang

Tropical fruit with ice cream and whipped cream
Tropische Friichte mit Eis und Schlagsahne

Galka lodow

One scoop of ice cream
Eiskugel

18 zi
150g

20 zi
200g

25 7k
350g

6 zt
80g
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CIEPLE NAPOJE
HOT DRINKS
WARME GETRANKE

Kawa czarna 12 7}
Black coffee 150ml

Schwarzer Kaffee

Kawa z mlekiem 12 7}
Coffee with milk 150ml
Kaffee mit Milch

9z}
Espresso i
Latte Macchiato 13 zt

180ml
Cappuccino 13 z}

150ml
Czekolada na goraco 10 z}
Hot chocolate 150ml

Heille Schokolade

Herbata Premium 14 z}
. 350ml

Premium tea

Premium-Tee

Herbata owocowa 97}

Fruit tea 250ml

Friichtetee

(rézne smaki)
(different flavors)
(verschiedene Geschmacksrichtungen)
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ZIMNE NAPOJE
COLD DRINKS
KALTE GETRANKE

A
Pepsi Zero % 8 74
Lol il 200 ml
. A 8 zi
Pepsi - 200 ml
Mirinda liln’-‘i’%ﬁ 8zt
e 200 ml

7up fb 8 zt
' 200 ml

Schweppes W 8 zt
/ 200 ml

Lipton Ice Tea 8 7t

Lipton | 200 ml

(brzoskwinia/cytryna)

Woda gazowana Krystaliczne
S Zrodt i
Krystaliczne Zrodlo roaro 330 ml

Sparkling mineral water
Mineralwasser mit Kohlensaure

s Woda niegazowana Krystaliczne
L e Zrédto /2
giee s e Krystaliczne Zrodlo 330 ml
bhyer : "" Still mineral water
) Mineralwasser ohne Kohlensiure
- i
Sok Toma: ﬂ 8 zt
pomaranczowy, jablkowy, “ml

czarna porzeczka, grejpfrut

Toma juice: orange, apple, blackcurrant, grapefruit
Toma-Saft: Orange, Apfel, Schwarze Johannisbeere,
Grapefruit
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WINA / WINE / WEIN

BIALE WYTRAWNE 17 zi

DRY WHITE WINE/ TROCKENE WEISSWEINI 150 ml
lampka/glass/Glas

Santa Carolina Chardonnay
Chile

Santa Carolina Sauvignon Blanc
Chile

Canaletto Pinot Grigio
Italia

Trapiche Chardonnay
Argentina

Bordeaux
France

CZERWONE WYTRAWNE 177z

DRY RED WINE/TROCKENE ROTWEINE

150 ml
" o vopan lampka/glass/Glas
Santa Carolina Merlot PRS
Chile
Santa Carolina Cabernet Sauvignon
Chile
Santa Carolina Carmenere
Chile
Canaletio Montepulciano D’Abruzzo
Italia
Trapiche Cabernet Sauvignon
Argentina
Trapiche Malbec
Argentina
Bordeaux
France
WINA MUSUJACE 90 z}
SPARKLING WINE/SCHAUMWEINE
P 750 ml
Prosecco butelka/bottle/Flasche

Italia
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TAP BEER

Ponad 160 lat tradyeji. Warzone nieprrerwanie od 1856 roku
tylko w jednym miejscu - w Browarze w 2ywou. Powsiaje
wylgernie ¢ treech siladnikéw: slodu jecemisnnegs, chmitlu |
krystalicenie crystej gorikie] wody

Heineken

16 zi

500 ml

Najbardriej rorpornawaliy lager na wleche, dostepny w 180
krajach. Produkowany wedlug oryginalnej receptury,
charakteryzuje sig delikatng goryczky | thalansowanym
smakiem. Warzony w unikalnych, horyrontalnych tankach

LYWIEC

Biale piwo pireniczne 1 nuty anomatycinej kolendry. Warrone
w Aywicu od 2014 r. Wyrdinia sie lekkim | orzetwiajgcym
smakiem oraz nisky goryczky. Charakteryzuje je delikatna
mgtnodc, sfomkowa barwa i idealnie biala, gesta plana,

PIWA LANE

BIER ZAPFEN

PBoead Dl Wt tradp Warsome seepnerwacse od 185 ol
G & R e - W IS I w Dywdd POt
WL rrm §ArPeCh UEadined ow o je iemenrengo, @hemeed o
LB Ly i sk vy

PIWA BUTELKOWE

BEER IN BOTTLE/BIER

DER FLASCHE

eS8n
DESPERADDS

Teguila {lavoured Bear

17 zt

400 ml

Pierwsie na dwiecie piwo o smaku tequill. Unikalne polgcrenie
peinego lagera | intensywnego uderzenia tequili. Jego
ortebwiajjcy smak to zashuga plkantnego, ale tet stodidego,

Easimerinis:
E y’-iw‘tﬂ-
HIPH

Piwo typu Session India Pale Ale. Chmiclone na zimno, 2 nuty
egrotycinych owoctw pochodrgcy ¢ amernykarskich chmieli
Charakteryzuje 3ig wyczuwalng, ale prayjemng goryezky oraz
tloto-bursztynown, opalizujacy barwy
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17 zi

500 ml

LKOHOLOWE

R/ALKOHOLFREIES BIER

PIWA BEZA

ALCOHOL FREE BE

\EIWIEC)
0,0%

16 /12 zk

500 ml /330 ml

Heineken 0.0 1o piwo bezalkoholowe typu lager o deskonalym
smaku, Dobrze mrownowaione piwo beralioholowe ¢
orzedwiajgcymi nutami owocowymi o lagodne], stodowe]
sylwetce. Idealna alternatywa dla klasycznego piwa

Najwyisse] jakodci piwo beralkoholowe, ktGrego wyraristy,
porycikowy smak powstaje @ poljerenia wytacmie trrech
skladnikbw: slodu, chmielu | wody. To smak, kbdrym moless

ciesryt sig ber ogranicren, kiedy tylke mas: na to othatg.
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LIKIERY / LIKOR /
LIQUEURS

Malibu s 11 zk
Jagermeister s 13 71
Bailey’s Irish Cream 5c¢ 11z}
Bols s 11 z4

(Vanilla, Strawberry, Banana, Cherry,
Amaretto, Cacao Brown, Créeme de Classic)

VERMOUTH

Martini bianco 10c 11zt

Martini rosso wa 11 zk
APERITIF

Campari s 12 zk

Aperitivo / Aperol 5l 12 zk

Aperol Spritz 35 z}

Prosecco, Aperol, sparkling water
Prosecco, Aperol, Sodawasser
Prosecco, Aperol, woda gazowana
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Wszystkie alkohale: 50 ml/ 5 cl
All spirits: 50 ml /5 cl
Alle Spirituosen: 50 ml / 5 cl

8 71
8 zt

11 zt

11 zt

8 7}

8 zt

14 zt

12721

13 zt

13 z1

16 zt

12 7z}

18 zt

16 zt

18 zt
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